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Brunchen
Frahsttck

Getranke
Kaffee/Tee satt

Kasebrett
mit verschiedenen Kasespezialitdten

Aufschnittplatte
mit verschiedenen Wurstspezialitaten

Eier
Ruhrei Natur
mit Schinken, Speck
gekochte Eier

SUBes und Gesundes
MUsli
Quark
Obstsalat
Marmelade, Honig, Nutella

Brotkorb
frischer Rosinenblatz
verschiedene Brotsorten
frische Brotchen
mit Krauterbutter und Butter

Kaltes Buffet

Fischplatte
mit verschiedenen gerducherten Fischspezialitdten
wie marinierter Lachs und Forelle

Salate
Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum
frische Blattsalate der Saison
mit unserem siB—-sauren Hausdressing

Hauptgang auf Seite 6
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Mittagessen

Hauptgang

Putengeschnetzeltes in Champignonrahm

* k%

GepoOkelter Krustenbraten

Sattigungsbeilagen

Butterspatzle

*kk

Butterreis oder Gemtusereis

GemdUsebeilagen

Bohnen im Speckmantel

* k%

Brokkoli / Blumenkohl

p.P. 37,50 €
incl. Kaffee und Tee ,satt”
inkl. der gesetzlich vorgeschriebenen MwSt.
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Kolsches Blffet

Feesch
Matjesfilet mit Zwiebeln und Ei dazu Preiselbeer—Meerettichsauce
Heringsstipp mit Apfeln und Zwiebeln

Schlot
Endiviensalat mit Kartoffeldressing
Rheinischer Kartoffelsalat
Krautsalat mit gerdstetem Speck

Haupjereech
Rheinischer Sauerbraten
Kasslernacken in Malzbiersauce

Beilage
Petersilienkartoffeln
KartoffelkloRe
Apfelrotkohl
Specksauerkraut

jroBe Kdlsche Plaat
mit verschieden Wurstspezialitaten
wie Fleischwurst, Flons, Frikadellen und einem Mettigel
ausgarniert mit Zwiebeln, sauren Gurkchen und Senf

Kisplaat
mit pikanten Kasespezialitdten

Brudkorv
verschiedenen Brotsorten dazu Butter und Schmalz

Jet S6Bes
Frischer Apelkoche mit Vanillesauce

p.P. 38,00 €
inkl. der gesetzlich vorgeschriebenen MwSt.
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Klassisches Blffet

Salate
Kartoffelsalat
Krautsalat

Fischplatte
mit verschiedenen gerducherten Fischspezialitaten
(Lachs, Forelle, Makrele etc.)

Kalte Platte
mit rosa gebratenem Roastbeef
kleinen Schnitzelchen, Frikadellen und MettwUlrstchen
dazu Sauce Remoulade und Senf

Hauptgang
Rinderroulade ,burgerlich” in einer dunklen Rahmsauce
Deftiger Schweinbraten in Dunkelbiersauce

Gemiusebeilagen
Brokkoli / Blumenkohl
Apfelrotkohl

Sattigungsbeilagen
Kartoffelgratin
Butterspatzle

K&sebrett
mit verschiedenen Kasespezialitdten

Dessert
Tiramisu
Rote Gritze mit Vanillesauce

Brotkorb
verschiedene Brotsorten
mit Krduterbutter und gesalzener Butter

p. P. 42,00 €
inkl. der gesetzlich vorgeschriebenen MwSt.
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Mediterranes Blffet

Fischplatte
mit verschiedenen geraucherten Fischspezialitdten
wie marinierter Lachs, Forelle
und marinierten Garnelen

Mediterrane Vorspeisenplatte (Anti Pasti)
gebratenes Gemuse mit Auberginen, Zucchini, Champignons und Tomaten geflllt mit
Frischk&se, getrocknete Tomaten in Olivendl, Peperoni, Oliven und Tzatziki

Salate
Strauchtomate und Mozzarella mit frischem Basilikum und Olivendl
ltalienischer Bauernsalat mit Oliven, Schafsk&se, Gurke, Tomate und Oregano

Hauptgang
Schweinefilet an einer Rosmarinjus
Duett vom Lachs und Zanderfilet an einer WeiBwein Zitronensauce

Sattigungsbeilagen
Rosmarinkartoffeln
Kruterreis

GemUusebeilagen
Mediterranes Schwenkgemise
Bohnen im Speckmantel

Kéasevariationen
mit ausgewahlten internationalen Kasespezialitdten
dazu Feigensenf

Dessert
Mousse au chocolat
Panna Cotta mit Amarenakirschen

Brotkorb
verschiedene Brotsorten
mit Krauterbutter und gesalzener Butter
dazu Aioli

p. P. 45,00 €
inkl. der gesetzlich vorgeschriebenen MwSt.
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Grillen auf der Dachterrasse

Hauptgang
frisch zubereitete Spezialitaten
vom Holzkohlegrill

Kotelett, Bratwlrstchen, ltalienische Salsiccia Bratwurst, Currywurst,
Hahnchenbrust, Speck und Grillkédse
dazu Senf, Ketchup, Barbecuesauce, Frischkdse Tomaten Dip,
Curry — Ananas Dip

Sattigungsbeilagen
Rosmarinkartoffeln mit Krauterquark und Krauterbutter
GrillgemUse

Salate
Tomate und Mozzarella mit Basilikum—Pesto
WeiBkrautsalat
Kartoffelsalat
mediterraner bunter Nudelsalat
Bunte Salatplatte
Blattsalate, Gurke, Tomate, Mais, dazu unser stiB—saures Hausdressing

Mediterrane Vorspeisenplatte (Anti Pasti)
Gebratenes GemUse mit Auberginen, Zucchini,
Champignons und Tomaten gefullt mit Frischkase,
getrocknete Tomaten in Olivendl, Peperoni, Oliven und Tzatziki

Ké&sebrett
mit verschiedenen Kasespezialitaten

Dessert
Orangencreme
Obstsalat mit Frichten der Saison und Vanillesauce

Brotkorb
verschiedene Brotsorten
mit Krauterbutter und gesalzener Butter

p.P. 48,00 €
inkl. der gesetzlich vorgeschriebenen MwSt.

Seite 10



Exklusives Grillbuffet

Hauptgang
Roastbeef von der Tranchierstation,
Garnelen—Pfanne
ltalienische Salsiccia Bratwurst, Rostbratwurst, Currywurst,
Hahnchenbrust, Nacken Kotelett,
dazu Senf, Ketchup, Barbecuesauce,
Frischkase Tomaten Dip, Curry — Ananas Dip

Sattigungsbeilagen
Rosmarinkartoffeln mit Krauterquark und Krauterbutter

Gemdusebeilage
Gegrillter Mais
GrillgemUse

Salate
Tomate und Mozzarella mit Basilikum—Pesto
Koreanischer Glasnudelsalat
Mediterraner Kartoffelsalat
Bunter Bauernsalat
Rucolasalat mit frischem Parmesan dazu unser si3 saures Hausdressing

Mediterrane Vorspeisenplatte (Anti Pasti)
Gebratenes Gemuse mit Auberginen, Zucchini;
Champignons und Tomaten gefullt mit Frischkése,
getrocknete Tomaten in Olivendl, Peperoni, Oliven und Tzatziki

Ké&sebrett
mit verschiedenen internationalen Kasespezialitdten

Dessert
Orangencreme
Obstsalat mit Frichten der Saison und Vanillesauce

Brotkorb
verschiedene Brotsorten
mit Krauterbutter und gesalzener Butter

p.P. 60,00 €
inkl. der gesetzlich vorgeschriebenen MwSt.
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ltalienisches Blffet

Vorspeise
Honigmelone mit Prosciutto
Mozzarella und Tomate
Vitello Tonnato (Kalbsfleischscheiben mit Thunfisch Kapernsauce)
Gebeizter Lachs auf Blattsalat mit Honig — Senf Sauce

Kalte Platte
gebratenes Gemise “Anti Pasti Misti”
mit Auberginen, Champignons, Frihlingszwiebeln, getrockneten Tomaten und
Zucchiniréllchen mit Frischkase geflllt

Salat
Salat aus griinen Bohnen mit Minze
ltalienischer Bauernsalat mit Oliven, Schafsk&se, Gurke, Tomate und Oregano

Hauptspeise
Kalbsréllchen mit Blattspinat und Schinken gefillt in einer Gorgonzolarahmsauce
Hihnchenbrust mit Kapern in einer Limettensauce
Garnelen mit frischen Krautern, Knoblauch und Olivendl zubereitet

Sattigungsbeilagen
Rosmarinkartoffeln
Tortellini und Linguine
mit frischen Krautern dazu frisch gehobelter Parmesan

GemiUsebeilagen
Rostgemise
mit bunter Paprika, Zucchini, Pilzen und Cocktailtomaten

K&sevariationen
mit ausgewahlten internationalen Kasespezialitdten
dazu Feigensenf

Dessert
Hausgemachte Tiramisu
Zitronengras Panna Cotta
Bunter saisonaler Obstsalat

Brotkorb
mit verschiedenen Ciabattavariationen dazu
Salzbutter und Krauterbutter

p. P. 53,00 €
inkl. der gesetzlich vorgeschriebenen MwSt.
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Sommerlich leichtes Buffet

Vorspeisebuffet
Gazpacho von der Strauchtomate im Glaschen serviert

Tomate—Mozzarella

mit hausgemachtem Petersilienpesto
Melonenschiffchen

mit italienischem Landschinken
Roastbeef kalt aufgeschnitten und rosa gebraten
mit Frankfurter Griner Sauce
Mediterraner Pastasalat
Garnelen mit Zitronengras—Vinaigrette

Hauptgang
Putenrdllchen mit Parmaschinken und Zucchini
geflllt, in einer feinen Rahmsauce
Dorade
auf Tomaten—Oliven—Ragout
Medaillons vom Schweinefilet
an einer Sherry—-Sahne—Sauce

Sattigungsbeilagen
Gebutterte Tagliatelle
Kartoffelgratin
Safranreis

Gemusebeilagen
Paprika—Schalotten—-Gemluse
Romanescordschen

Kéasevariationen
mit ausgewahlten italienischen Kéasespezialitaten
dazu Feigensenf

Brotkorb
mit verschiedenen Ciabatta—Variationen dazu
Salzbutter und Krauterbutter

Dessert
Exotischer Obstsalat mit Kokoscreme
Rote Beeren—Grltze mit Crumble

p. P. 50,00 €
inkl. der gesetzlich vorgeschriebenen MwSt.
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Festliches Winterblffet

Suppe
Karbis—Mdhren—-Ingwer—-Cremesuppe mit Croutons

Vorspeisebiffet
Tranchen von der geraucherten Entenbrust
auf Apfel
Gerduchertes aus dem Fischerkorb mit Meerrettichsauce
Rauchschinkenplatte
mit Pfefferfeigen und Melonenschiffchen

Hauptgang
Géansekeulen mit Pfeffer—Ingwer—Sauce
Doradenfilets in Olivendl gebraten mit Zitrone, Croutons, Kapern und Blattpetersilie
Wildschweingulasch in einer Gluhweinsauce mit Waldpilzen

Sattigungsbeilagen
KI6Re
Butterspéatzle mit Zimt
Krauter—Nuss—Kartoffeln

GemlUsebeilagen
Rosenkohl mit Speck und Zwiebeln
Apfelrotkohl
Wurzelgemuse

Dessert
Lebkuchen—Kirsch—Dessert
GrieBflammeri mit Babyorangen
Bratapfel mit Marzipan & Rosinen dazu Vanillesauce
Warm serviert

K&sevariationen
mit ausgewahlten internationalen Kasespezialitdten
dazu Feigensenf

Brotkorb
verschiedene Brotsorten
mit Krduterbutter und gesalzener Butter

p.P. 60,00 €
inkl. der gesetzlich vorgeschriebenen MwSt.
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Gourmet Biffet

Vorspeisenbiffet

Garnelenpfanne
---in der Pfanne warm serviert
mit verschiedenen Krautern, Knoblauch und Zitrone

Crépes mit Rducherlachs
kleiner Pfannkuchen mit Raucherlachs und Frischkase gefullt

Asiatischer Rindfleischsalat
mit frischem Koriander, GemUsejulienne und gerdstetem Sesam

Glasnudelsalat Korea
mit knackigem GemUse und Sprossen

Taboulé
erfrischender libanesischer Salat aus Bulgur, Tomaten und Petersilie

Datteln im Honig—Speckmantel
---in der Pfanne warm serviert
dazu Rucola und frisch gehobelter Parmesan

Schweinerticken mit Frankfurter griiner Sauce
hauchdinn geschnitten in kleinen Porzellanschélchen serviert

Hauptgang und Dessert auf Seite 16
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Hauptgang

von der Tranchierstation

Roastbeef
rosa gebraten an einer Whisky — Sahnesauce

Tafelspitz
mit Meerrettich—Sauce

Zanderfilet
an Salbeibutter

Sattigungsbeilagen
Gnocci
Ofenkartoffel mit frischem Rosmarin, Meersalz und Knoblauch
Tagliatelle mit frischen Kréautern

GemlUsebeilagen
Fenchel — Orangengemuise
Glasierte Honig Modhren
Pilzpfanne

Dessert

Bergische Kaffeetafel im Glas
Waffel mit Kirschen und Sahne im Gl&schen

Parfumierter Fruchtsalat
mit feinem Schokonetz

Mousse
von der Passionsfrucht

Internationale Kasespezialitdten
mit ausgewahlten Kasespezialitdten
Trauben und Feigensenf

Brotkorb
verschiedene Brotsorten
mit Krduterbutter und gesalzener Butter

p. P. 65,00 €
inkl. der gesetzlich vorgeschriebenen MwSt.
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Exklusives Biffet

-mit kdstlichem Fingerfood zum Empfang

Fingerfoodauswanhl

wird vom Service gereicht

Mediterrane Pflaumen im Speckmantel
warm serviert
Crépes mit Raucherlachs
und Frischkase gerollt

Vorspeisenbiffet

Rucolasalat
mit Aceto Balsamico Dressing,
Pienenkernen und frisch gehobeltem Parmesan

Buffelmozzarella und Strauchtomaten
mit Olivendl und frischem Basilikum serviert

Honigmelone
mit luftgetrocknetem Prosciutto

Vitello Tonnato
vom Kalb an Thunfisch Kapern Sauce

Mediterrane Vorspeisenplatte (Anti Pasti)
gebratenes Gemuse mit Auberginen, Zucchini;
Champignons und Tomaten geflllt mit Frischkése,
getrocknete Tomaten in Olivendl, Peperoni, Oliven und Tzatziki

Fischplatte

mit verschiedenen geraucherten Fischspezialitaten wie
Forelle, Raucherlachs, Makrele und marinierten Garnelen

Hauptgang und Dessert auf Seite 18
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Hauptgang

Rinderfilet
von der Tranchierstation
an einer feinen Cognac —Pfefferrahmsauce

Coq au vin
geschmortes Hihnchenbrustfilets in Rotwein a la cog au vin

Loup de Mere (Wolfsbarsch)
an einer leichten Safransauce

Sattigungsbeilagen
Butterspéatzle
Kartoffelgratin gefillt mit Lauch und Paprika
Wildreis

GemiUsebeilagen
Bohnen im Speckmantel
Buntes mediterranes Schwenkgemuse
(Zucchini, Mohren, Bohnen, Pilze und Cocktailtomaten
in Olivendl und Knoblauch geschwenkt)
Brokkoli und Blumenkohl
mit Mandelblattchen und Hollandaise

Dessert

Panna Cotta
mit Bourbonvanille
Schwarzwaélder Kirschcreme im Glas
mit Obst belegt
Weincreme
mit frischer Minze

Internationale K&sespezialitdten
mit ausgewahlten Kasespezialitdten
Trauben und Feigensenf

Brotkorb
verschiedene Brotsorten
mit Krauterbutter und gesalzener Butter

p. P. 75,00 €
inkl. der gesetzlich vorgeschriebenen MwSt.
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